ABC zum Thema: Zubereitungsarten

1

Anbraten, Auskochen, Abléschen, Auslassen

2

Braten, Backen, Blanchieren, Blindbacken

3

Diinsten, Ddmpfen (mit/ohne DKT), Dorren

Einfrieren, Einkochen (mit Zucker), Einweichen

Frittieren, Flambieren

Glasieren, Gratinieren, Grillieren

Heisseinfiillen

10

1

Kurzbraten

12

13

Marinieren

14

15

16

Pochieren

17

18

Rosten, Riihren, Reduzieren

19

Sieden, Simmern, Schaumigschlagen, Schmoren

20

Tranchieren

21

22

23

24

25

26
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